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EXPLOSIONSSCHUTZ BEI DER HERSTELLUNG VON LEBENSMITTELN UND GETRANKEN

wGRDINTS

Zucker sorgt fiir die richtige SiiBe im Leben und ist nach wie vor eine der wichtigsten Zutaten in Lebensmitteln und
Getranken. Bei der Verarbeitung entstehen Stiube, die - ebenso wie andere pulverférmige oder staubende Zutaten -
eine explosionsfahige Atmosphére verursachen kénnen. Wirkungsvolle und wirtschaftliche Explosionsschutzeinrichtun-
gen und -systeme von Bormann & Neupert by BS&B schiitzen effektiv vor den Auswirkungen einer moglichen Staubexplo-

sion und sichern so die Produktivitat.

MASSNAHMEN DES EXPLOSIONSSCHUTZES
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SCHNELLERE WIEDERINBETRIEBNAHME

Weitere Informationen:
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