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Wenn Kartoffeln unter Druck
ihre Schale verlieren

Im Wittinger Werk der Emsland Food GmbH werden taglich
550 Tonnen Kartoffeln zu Kartoffelgranulat fiir die Lebens-

mittelindustrie verarbeitet.

Pneumatische Doppelkolben-

Schwenkantriebe von Bormann & Neupert steuern beim
Schilen die Dampfzu- und -abfuhr an den eingesetzten

Dampfschilem.
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Kartoffelsnacks

Kartoffelgranulat und -flo-
cken sind unverzichtbare
Grundstoffe flir eine Vielzahl
von Snacks und Fertigge-
richten. Um die Anforderun-
gen der Endkunden zu erfil-
len, ist die Qualitdt dieser
Basiszutaten entscheidend,
die Uber eine schonende Be-
handlung wahrend des Ver-
arbeitungsprozesses sicher-
gestellt wird.

550 Tonnen Kartoffeln wer-

den téglich im Wittinger
Werk der Emsland Food
GmbH zu Kartoffelgranulat
verarbeitet. Diese Menge
entspricht in etwa 1,8 Millio-
nen Portionen eines Mittag-
essens. Nach dem Waschen
werden die Kartoffeln ge-
schalt.

Schalen ohne Messer

Bei diesen Mengen werden
die Schalen mit Hilfe einer
automatisierten = Methode
entfernt. Pneumatische
Doppelkolben-Schwenkan-
triebe von Bormann & Neu-
pert Gibernehmen die Steue-
rung eines Kugelhahns, der
die Dampfzu- und -abfuhr in
den Dampfschéler freigibt.
Zum Schalen werden die
Kartoffeln in einen Druckbe-
hélter, die Glocke, eingefiilit.
Der Antrieb offnet den Ku-
gelhahn der Dampfzufuhr,
woraufhin 170 Grad heifer
Dampf in den Behélter
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Taglich werden in Wittingen Kartoffeln zu —granulat verarbeitet

strdmt, bis der notwendige
Druck von acht bar erreicht
ist. In der Glocke durch-
mischt das integrierte RUhr-
werk die Kartoffeln. Dann
folgt der entscheidende Ar-
beitsschritt: Der erste Dop-
pelkolben-Schwenkantrieb

der Dampfzufuhr schliefit
den Dampfeinlass und ein
zweiter Offnet das Ablass-
ventil. Hierbei kommt es be-
sonders auf schnelles Off-
nen des Dampfablassventils
durch den Schwenkantrieb
an.
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Durch die Schnellentspan-
nung, bei der schlagartig der
Umgebungsdruck von ei-
nem bar erreicht wird, ldst
sich die Schale von den ro-
hen Kartoffeln. Rotierende
Biirsten eines nachgeschal-
teten Aggregats entfernen
anschlieBend die verbliebe-
nen, losen Schalenreste voll-
standig.

Belastung der Antriebe
.Das ruckartige, schnelle
Offnen und SchlieRen st
eine grofie Belastung fir die
eingesetzten Antriebe. Die
hohen Umgebungstempera-
turen verstarken das Pro-
blem zusatzlich®, erldutert
Alfred Grundke, Meister der
mechanischen  Werkstatt
bei Emsland Food. Dennoch
seien hohe Standzeiten er-
reicht worden. Moglich ma-
che das die reibungsarme
und widerstandsfahige Di-
Aluminium-Trioxid-Beschich-
tung aller Oberflichen, vom
Hersteller Ceramicgard ge-
nannt. Alle Gehduse verfi-
gen serienmafig liber das
so genannte Safekey-Sys-
tem, bei dem die Gehause-
deckel durch je einen um-
laufenden Federring aus
Edelstahl gehalten werden.
Die Aluminiumgehduse der
Doppelkolben-Schwenkan-
tricbe werden im Gussver-
fahren hergestellt, erklart
Martin Klug, Produktmana-
ger Antriebe bei Bormann &
MNeupert.

Tim Hacken
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